
Fera mi-séché
Vinaigrette de fruits noirs - Gel de shiso rouge

Crémant de Savoie, Envol 2022, Domaine Grisard

Crémeux de châtaignes sur une coque de meringue
Un Mont-Blanc - Gel de cassis - Sorbet au vieux rhum

Cocktail Le Don des Caraïbes

Gelée tremblotante de lac
Perche - Émulsion de pomme de terre - Caviar

Saint-Jacques rôties et girolles clous
Palets de topinambour aux pieds de cochon - Jus végétal de peau

Chignin Bergeron, Opulent 2021, Domaine Grisard

Noisettes de chevreuil aux poivres fermentés
Sauce parfumée au vinaigre de sakura - Raviolis de betteraves - Boudin noir

Savoie, Vertige 2019, Domaine Grisard

Reblochon fermier
Affiné par Alain Michel - Parfumé à la truffe d'automne

Roussette de Savoie, Fleur de Savoie 2017, Domaine Grisard

Chef Frédéric Delormes & Chef Stéphane Buron

MENU

149€ /pers.

Prix exprimé en euros, hors boissons, taxes et service compris. 

Liste des allergènes disponible sur demande.

Prices in euros. Drinks not included. 

Taxes and service included. Allergens available on request.

ACCORD METS ET VINS

FOOD  A N D  WIN E PA IR IN G

90€ /pers.
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