
C A R T E  B A R

Le bar du Palace a le plaisir 

de vous accueil l ir  tous les jours 

de 11h00 à 23h30.

The Palace bar is pleased 

to welcome you every day from 

11.00am to 11.30pm.

Pour que votre repas soit un plaisir, merci de nous signaler toutes allergies ou intolérances.
Prix net en euros, service et taxes compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

To make your meal a pleasure, please inform us of any allergies or intolerances.
Net price in euros, service and taxes included. Alcohol abuse is dangerous for health.



Cocktails

Le velouté d’automne 15c l

Mezcal ,  jus  de carotte,  s i rop de butternut,  
c itron vert ,  b itter winter melon,  Schweppes tonic ,  
émulsi f iant  
Mezcal ,  Carrot Ju ice ,  Butternut  Syrup,  L ime,  Winter 
Melon Bitters,  Schweppes Tonic ,  emulsi f ier

19 €

Le jardin  secret  9c l

Gin Anaé infusé au radis,  l iqueur I ta l icus ,  jus de 
myrt i l le ,  jus  de betterave,  jus de c itron,  se l ,  poivre  
Radish Infused Anae Gin, Italicus liqueur,  blueberry 
juice, beetroot juice,  lemon Juice,  salt,  pepper 

19 €

Le pet it  pain  11c l  

Vodka Grey Goose infusée sarrasin,  jus de ra is in ,  
confiture  de f igue,  jus de c itron jaune,  
chant i l ly  au pain  gri l lé  
Buckwheat infused Gray Goose vodka, grape juice,  
f ig jam, lemon juice, toasted bread whipped cream

19 €

Le car i  madras 16c l

Tequi la  Don Ju l io ,  l iqueur au curry madras,  
jus a loe s i ,  s i rop de noix  de coco,  jus de c itron vert ,  
Schweppes Ginger Beer
Don Julio tequila, madras curry l iqueur, aloe si juice, 
coconut syrup, l ime juice, Ginger Beer Schweppes

19 €

A M U S E - B O U C H E  A P P E T I Z E R  

B I E N V E N U E  A U  B A R  1 9 0 6

Notre équipe vous propose pour la période hivernale 

un menu de cocktails à la carte qui vous laissera

redécouvrir des mets réconfortants.

Seriez-vous tenté par notre mixologie aux multiples saveurs? 

M E T S M A I N  C O U R S E S  



Mocktails

La douceur du verger  12c l

Jus de myrt i l le ,  jus  de pomme,  purée de poire,  
jus de c itron,  s irop de cannel le
Blueberry ju ice,  apple  ju ice,  pear puree,  lemon 
ju ice,  c innamon syrup

14 €

Le Wok 10,5c l

Jus a loe s i ,  sauce soja,  s i rop de noix  de cajou 
sésame et  wasabi ,  jus  de c itron vert ,  s i rop de noix  
de coco
Aloe s i ju ice,  soy sauce,  coconut  syrup,
sesame and wasabi  cashew syrup,  l ime ju ice

14 €

Le vent  d ’agrumes 15c l

Jus de mandarine,  purée de yuzu,  s irop de noix  
macadamia,  Schweppes Pomelo,  émulsi f iant
Tangerine ju ice,  yuzu puree,  macadamia nut  syrup,  
Schweppes Pomelo,  emulsi f ier

14 €

Le t iramisu de Maxime 16c l

Rhum Havana 7 ans,  Kahlua,  l iqueur Amaretto,  
crème montée au café  et  Bai leys 
7-Year-Old Havana rum, Kahlua,  Amaretto  l iqueur,  
coffee whipped cream & Bai leys

19 €

La tarte tat in  6c l

Rhum Havana 7 ans infusé à  la  vani l le ,  jus  de 
pomme,  purée de pomme,  jus de c i tron jaune,  
sirop de cannel le ,  émulsion caramel  
Vani l la infused 7 year Old Havana Rum, apple Juice,  
apple puree,  lemon Juice,  c innamon syrup,  
caramel  emulsion

19 €

L ’ I N S T A N T  D E  D O U C E U R  G E N T L E  M O M E N T  



Apéritifs et bières

A P É R I T I F S A P E R I T I F S

Mart in i  Dry,  Ambrato,  Rubino 4cl  18%

Suze 4cl  15%

Ricard 4cl  45%

Past is  4cl  45%

Porto Kopke Fine White 6cl  19,5%

Porto Kopke tawny 10 ans  6cl  20%

Kir  a l igoté 12cl

Kir  Royal  12cl

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

16 €

20 €

B I È R E S  À  L A  P R E S S I O N
B E E R S  O N  T A P

2 5 / 5 0  c l

Bière b lanche du Mont -Blanc 4,7%

White beer from Mont -Blanc

Bière b londe cr ista l  du Mont -Blanc 4,7%

Blonde beer from Mont -Blanc

7 € /  12 €

7 € /  12 €

B I È R E S  E N  B O U T E I L L E
B O T T L E D  B E E R S

3 3  c l

La Piste Noire 5,9%

Black s lope

Bière IPA du Mont -Blanc 4,7%

IPA beer from Mont -Blanc

Bière Rousse du Mont -Blanc 6,5%

Red Beer from Mont -Blanc

Desperados Virgin  0% 0%

Non-alcoohol ic beer 

8 €

8 €

8 €

7 €



Vins et Champagnes

À  L A  C O U P E  G L A S S  O F  C H A M P A G N E

Taitt inger  Brut  prest ige 12,5%

Abelé 1757 Brut  rosé 12%

Crémant de Bourgogne Château des Ravaty 12,5%

Prosecco Riccadonna cuvée prest ige 11%

20 €

24 €

12 €

12 €

V I N S  B L A N C S  W H I T E  W I N E S

Chardonnay Château des Ravatys 12,5%

Cuvée Réserve 2022 BIO 

Chignin  Bergeron Opulent  Phi l ippe Grisard 2022

12,5%

Chabl is  Saint  Pierre domaine Dauvissat 2022 12%

12 €

12 €

15 €

V I N S  R O U G E S  R E D  W I N E S

Côte de Brouilly Château des Ravatys 14%

La Réserve 2020

Mondeuse Noire Les Mol ières 12%

Domaine Grisard 2020

Blaye côtes de Bordeaux 13,5%

Grande Cuvée Châteaux Bertniner ie 2014

12 €

12 €

15 €

V I N S  R O S É S  R O S É  W I N E S

Air  de Rosé Château des Ravatys 2021 13% 12 €



N O S  S P I R I T U E U X  O U R  L I Q U O R S 4  c l

R H U M

Trois Rivières Cuvée Océan 42%

Havana 7 Ans 40%

Neisson le rhum bio 52,5%

Santa teresa 1796 40%

Plantat ion St iggin’s Fancy Pineapple 40%

Ron Mil lonario Solera  15 ans 40%

Flor  de Cana 18 ans Nicaraqua 40%

Neisson Profi l  105 bio 53,3%

Zacapa XO 40%

16 €

16 €

18 €

18 €

18 €

18 €

22 €

22 €

40 €

G I N

Bombay Saphire 40%

Anae Gin 43%

Roku Gin  43%

Tanquerey Ten 47,3%

Gin Mare 42,7%

Hendricks 41,9%

Monkey 47 47%

12 €

14 €

16 €

16 €

16 €

18 €

18 €

V O D K A

Fair  vodka 40%

Grey Goose 40%

T ous nos s p i r i tue ux pe uv e nt ê t r e ac c om pagn é s

de  la  gam m e S c hw e ppe s  S e le c t ion .  

14 €

16 €

Alcools forts



N O S  W H I S K I E S  O U R  W H I S K I E S 4  c l

W H I S K E Y  A M E R I C A I N

Maker’s Mark 45%

Angel ’s envy 43,3%

Bul leit rye 45%

12 €

20 €

14 €

T E Q U I L A - M E Z C A L

Don Ju l io  S i lver  40%

Don Jul io  Reposado 38%

Mezcal  Rey camper 48,3%

16 €

25 €

24 €

I R E L A N D  - I R I S H  

Bushmills 10 ans 

40%

16 €

É C O S S E  - I S L A Y  

Laphroaig 10 ans  

40%

Lagavul in 16 ans 

43%

18 €

22 €

É C O S S E  - H I G H L A N D S  

Dalmore Port Wood 

46,5%

Glenmorangie 18 ans

43%

22 €

26 €

W H I S K Y  F R A N Ç A I S  

Ninkasi Chardonnay 

46%

Ninkasi Small Batch

46%

Benjamin Kuentz Fin 

de Partie 46%

Benjamin Kuentz       

Aveux gourmand 46%

Domaine des Hautes 

Glaces Flavis 52,3%

Domaine Des Hautes 

Glaces Maximum 57%

15 €

20 €

18 €

18 €

40 €

45 €

É C O S S E  - S P E Y S I D E  

The Balvenie double 

wood 12 ans 40%

Speyburn

18 ans 46%

17 €

26 €

J A P O N A I S

Nikka Coffey gra in

45%

Hibik i Harmony 43%

16 €

26 €

ÉCOSSE - LOWLANDS - BLEND

Glenkinchie 12 ans 

43%

Johnny Walker  

Bleu Label 46%

15 €

45 €



N O S  D I G E S T I F S  O U R  D I G E S T I V E S 4  c l

C O G N A C  - A R M A G N A C

Hennessy  - Very  Spécia l  40%

Delamain Pale and Dry  42%

Hennessy  – XO 40%

Armagnac Pichon Single 46,1%

15 €

40 €

45 €

30 €

C A L V A D O S

Château du Breui l  f ine calvados 40% 18 €

E A U  D E  V I E  F R U I T S

Poire Will iam 43%,  mirabelle 40%,  framboise 45%,  

marc de Savoie 45%

Grappa 56%

14 €

15 €

L I Q U E U R

Grand Marnier Cordon Rouge 40%,  Cointreau 40%,  

Sambuca 38%,Amaretto Disaronno 28%, Bai ley 17%

Get 27 17,9%,  Get  31 24%, Limoncel lo 27%,  

Mandarine Imperia l  38%

Genepi 40%,  Chartreuse Verte 55%,  

Chartreuse Jaune 40%

Absinthe La Fée 68%

12 €

12 €

12 €

15 €

20 €

S P I R I T U E U X  D ’ E X C E P T I O N

Don Ju l io  1942 38%

Armagnac chabot 1969 40%

Hennessy  Paradis 40%

Glenff id ich Grande couronne 26 ans 43,8%

Midleton very rare 2011 40%

55 €

90 €

100 €

90 €

90 €



Rafraîchissements

J U S  E T  N E C T A R S  A l a i n  M i l l i a t
F R U I T S  J U I C E S

3 3  c l

8 €

Mandarine Mandarine

Pomme Apple

Pêche Peach

Abricot  Apricot

Tomate Tomato

Poire Pear

Fraise Strawberry

Ananas Pineapple

J U S  P R E S S É S  P R E S S E D  J U I C E S 2 5  c l

Citron ou orange Lemon or orange 9 €

E A U X  E T  S O D A S  W A T E R S  A N D  S O D A S 3 3  c l

Coca Cola,  Coca Cola  Zéro

Perr ier

Orangina

Schweppes Agrum

Schweppes Select ion 

Ginger  Beer,  Tonic,  Pomelo 

Fuze tea

Limonade Phénix

Evian,  Badoit  75 c l

S irop au choix  

7 €

7 €

7 €

7 €

7 €

7 €

7 €

7 €

9 €

2 €



B O I S S O N S  C H A U D E S  H O T  D R I N K S

Expresso Espresso
Café a l longé Long coffee
Double expresso Double  espresso
Cappuccino Cappucc ino
Café au la it  Milk  coffee
Café viennois Coffee with whipped cream
Chocolat  chaud Valrhona Valrhona hot  chocolate
Chocolat  viennois Chocolate  with whipped cream

5 €
7 €
7 €
7 €
7 €
7 €
7 €
8 €

L A T T E S  B I E N - Ê T R E  W E L L - B E I N G  L A T T E

Latte matcha à  la  rose
Mousse de la it ,  rose,  poudre matcha
Milk  foam, rose,  matcha powder

Latte lavande 
Mousse de la it ,  lavande Milk  foam, lavender

Latte or
Mousse de la it ,  curcuma,  g ingembre miel ,  cannel le  
Milk  foam, turmeric ,  honey g inger,  c innamon

8 €

8 €

8 €

L A T T E S  G O U R M A N D S  G O U R M E T  L A T T E S

Latte tarte aux pommes 
Mousse de la it ,  expresso,  pomme,  cannel le ,  vani l le
Milk  foam, espresso,  apple,  c innamon,  vani l la

Latte t iramisu 
Mousse de la it ,  expresso,  orgeat,  t i ramisu,  cacao,  
b iscuit  cui l lère  Milk foam, espresso ,  orgeat ,  t i ramisu ,  
cocoa,  sponge cake

Pumpkin spice latte
Mousse de la it ,  expresso,  s irop de pumpkin ,  chant i l ly  
Milk  foam, espresso,  pumpkin syrup,  whipped cream

9 €

9 €

9 €

Toutes nos boissons sont déclinables avec option lait d’amandes, soja ou coco : supplément 1€.

All our drinks are available with the option of almond, soy or coconut milk: additional €1.

Boissons Chaudes 



S U P P L É M E N T  C O U P E  D E  C H A M P A G N E

E X T R A  G L A S S  O F  C H A M P A G N E  

Taitt inger Brut  Prest ige

Le Goûter du Palace

Un moment gourmand et  réconfortant  
dans un cadre chaleureux !

Discover the Palace tea -t ime: a  gourmet
and comfort ing moment in  a  warm sett ing !

3  P Â T I S S E R I E S  E T  1  B O I S S O N  C H A U D E
3  P A S T R I E S  A N D  1  H O T  D R I N K

DE 15H30 À 18H00 FROM 3.30 PM TO 6 PM

18 €

Le samedi  et  d imanche et  tous 
les  jours pendant  les  vacances 

scolaires.  Saturdays and Sundays 
and every day during school  

hol idays.

10 €



Bar snacks

Assiette mixte de fromages et  charcuter ies 

de notre région

Cheeses & charcuterie  mixed plate  from our region

25 €

Mini  sardines à  l ’hui le,  pain  de campagne 

et  beurre demi-sel  

Mini  sardines,  sourdough bread and 

semi-salted butter

16 €

Croquettes savoyardes au reblochon et  

jambon cru 

Savoyard croquettes with  reblochon cheese 

and cured ham

18 €

Houmous aux épices douces et  f ines herbes,  

galette de b lé 

Hummus with sweet  spices and fresh herbs,  

tort i l la  chips

15 €

Ri l lettes de thon façon asiat ique,  croûtons 

Asian-style  tuna r i l lette ,  bread croutons

18 €

Verr ine panacotta  exot ique

Exot ic  panacotta verrine

11 €

Moelleux châtaigne 

Chestnut  fondant

13 €

D E  1 8 H 0 0  a  2 2 H 0 0
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