
C A R T E  B A R

Le bar du Palace de Menthon a le plaisir 

de vous accueillir  tous les jours 

de 15H30 à 23H30 .

The Palace bar is pleased 

to welcome you every day from 

3.30 pm to 11.30pm.

Pour que votre repas soit un plaisir, merci de nous signaler toutes allergies ou intolérances.

Prix net en euros, service et taxes compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

To make your meal a pleasure, please inform us of any allergies or intolerances.

Net price in euros, service and taxes included. Alcohol abuse is dangerous for health.



Pomme d’Art  1 6  c l  

Gin Drouin Pira, l iqueur de poire maison, 

purée de pomme, jus de citron jaune, 

sirop de vanil le.

Drouin Pira gin, homemade pear l iqueur, 

apple purée, lemon juice, vanil la syrup.
N ot e:  Fruité & acidulé

1 6  €

Cigare des travail leurs   1 2 c l

Rhum Havana 7 ans infusé à la vanille, jus de citron, miel.

Havana 7-year-old rum infused with vanilla, lemon juice, 

honey.
N ot e:  Equil ibré & vanil lé

1 6  €

SOYEZ  LES  B I E N V E N U S   A U   B A R   1 9 0 6

Notre équipe vous présente un choix de cocktails, vous invitant à découvrir nos 

créations 

Seriez-vous tenté par notre mixologie aux multiples saveurs ? 

Banana Boulevard  12 cl

Whisky infusé au beurre de cacahuète et à la banane, 

bénédictine filtrée au café, Amaretto, 

Bitter chocolat fleur de sel.

Whisky infused with peanut butter and banana, coffee-

filtered Benedictine, Amaretto, Bitter chocolate fleur de 

sel.
N o t e :  G o u r m a n d ,  s e c ,  t o r r é f i é

1 6  €

L’Epicurien  16 cl

Tequila Patron silver infusé à l’ananas et fève de tonka,

jus passion, sirop d’érable, Schweppes pomelo.

Patron silver tequila infused with pineapple and tonka 

bean, passion juice, maple syrup, Schweppes pomelo.
N o t e :  D o u x  &  e x o t i q u e

1 6  €



L a  D é c ou ver te  1 5 c l

Jus de fruits de la passion, jus d'ananas, 

sirop d'épices maison, jus de citron vert, crème de 

coco. 

Passion fruit juice, pineapple juice, 

homemade spice syrup, lime juice, coconut cream.
N o t e :  D ou x &  exot i q u e

9  €

L e  P a l ac e  1 5 c l

Mocktail élaboré avec des fruits frais du jour.

Mocktail made with fresh fruit of the day.
N o t e :  F r u it é

9  €

L ’ E p opée 1 5 c l

Purée de yuzu, jus d’aloe si, jus de pomme, citron jaune. 

Yuzu puree, Aloe si  juice ,  apple juice,  

lemon juice .
N o t e :  F r ais  &  ac id u l é

     

9  €

Laissez-vous tenter et demandez à nos barmans de préparer votre cocktail 

préféré. 

Let yourself be tempted and ask our bartenders to prepare your favorite 

cocktail. 

F rench 74  1 6 c l

Champagne brut, Génépi, jus de citron jaune, 

sirop de sureau, bitter aux herbes.

Champagne brut, Génépi, lemon juice, elderflower syrup, 

herbs bitter.
N o t e :  Pétil lant,  légèrement herbacé, f loral

1 9  €

Perle Verte 1 4 c l

Vodka infusée au kiwi, sirop de falernum, jus de citron 

vert, Schweppes ginger beer, émulsifiant.

Kiwi-infused vodka, falernum syrup, lime juice,

Schweppes ginger beer, emulsifier.
Note: Frais,  équil ibré,  légèrement épicé

1 6  €



A P É R I T I F S A P E R I T I F S

M ar t in i  A m br at o ,  R u bin o 4 c l  1 8 %

S u z e 4 c l  1 5 %

R ic ar d  4 c l  4 5 %

P as t is  4 c l  4 5 %

P or t o K op k e F in e W h it e 6 c l  1 9 , 5 %

P or t o K op k e C ol h eit a 2 0 1 1   6 c l  2 0 %

K ir   1 2 c l

K ir  R oy al  1 2 c l

7  €

7  €

7  €

7  €

7  €

7  €

1 4  €

2 0  €

B I È R E S  À  L A  P R E S S I O N

B E E R S  O N  T A P

2 5 / 5 0  c l

B ièr e bl an c h e d u  M on t - B l a n c  4 , 7 %

W h it e beer  fr om  Mon t -B l a n c

B ièr e bl on d e c r is t al  d u  M on t - B l a n c  4 , 7 %

B l on d e beer  f r om  M on t - B l a n c

7  €  /  1 2  €

7  €  /  1 2  €

B I È R E S  E N  B O U T E I L L E

B O T T L E D  B E E R S

3 3  c l

La P is t e N oir e 5 , 9 %

B l ac k  s l op e

B ièr e I P A  d u  M on t - B l a n c  4 , 7 %

I P A  beer  f r om  M on t - B l a n c

B ièr e R ou s s e d u  M on t - B l a n c  6 , 5 %

R ed  B eer  f r om  M on t - B l a n c

D es p e r ad o s  V ir g in  0 %  0 %

N on - al c o o h ol ic  beer  

7  €

7  €

7  €

6  €



À  L A  C O U P E  G L A S S  O F  C H A M P A G N E

• C h am p ag n e  B r u t  

• A bel é 1 7 5 7  B r u t  r os é 1 2 %

• C r ém an t  d e B ou r g o g n e C h ât eau  d es  R av at y s

1 2 , 5 %

• P r os ec c o R i c c a d o n n a c u v ée p r es t i g e 1 1 %

• French Bloom rosé – effervescent sans alcool 37,5cl

1 6  €

1 9  €

9  €

9  €

4 5  €

V I N S  B L A N C S  W H I T E  W I N E S

• C h ar d on n ay  C h ât eau  d es  R a v a t y s

C u v ée R és er v e 2 0 2 2  B I O  1 2 , 5 %

• V iog n e r C h ât eau  d e l a  C an d i e D om ai n e p èr e

et  f i l s  2 0 2 0  1 2 , 5 %

• C h abl is  S ain t  P ier r e d om ain e D au v is s a t

2 0 2 2  1 2 %

9  €

9  €

1 2  €

V I N S  R O U G E S  R E D  W I N E S

• Côte de Brouilly Château des Ravatys La 

Réserve 2020 14%

• M on d eu s e N oir e Les  M ol iè r e s  1 2 %

D om ain e G r is ar d  2 0 2 0

• Méd oc ,  G r an d  v in  d e B or d eau x,  C h apel l e d e

P on t e n s ac D om ai n e D el on  2 0 1 7 1 3 , 5 %

9  €

9  €

1 2  €

V I N S  R O S É S  R O S É  W I N E S

• D om ain e G r is ar d  c u v ée I n at t en d u 1 3 % 9  €



N O S  S P I R I T U E U X  O U R  L I Q U O R S 4  c l

R H U M

T r ois  R iv ièr e s  C u v ée O c éan  4 2 %

H av an a 7  A n s  4 0 %

N eis s o n l e r h u m  bio 5 2 , 5 %

S an t a t er es a 1 7 9 6  4 0 %

P l an t at i o n  S t ig g i n ’ s F an c y  P in ea p p l e 4 0 %

A p p l et o n  E s t at e 1 5  an s  bl ac k  r iv er  c as k s 4 3 %

F l or  d e C an a 1 8  an s  N ic ar aq u a 4 0 %

N eis s o n P r of i l  1 0 5  bio 5 3 , 3 %

Z ac ap a X O  4 0 %

1 2  €

1 2  €

1 6  €

1 6  €

1 6  €

1 6  €

2 0  €

2 0  €

3 5  €

G I N

B om bay  S ap p h ir e 4 0 %

A n ae  G in  4 3 %

C h r is t i a n  D r ou in  P ir a 4 2 %

G en er ou s  P u r p l e 4 4 %

O l i ’ G in  4 2 , 7 %

C om t e d e G r as s e N * 4 4  4 4 %

M on k ey  4 7  4 4 %

1 0  €

1 2  €

1 4  €

1 4  €

1 8  €

1 8  €

1 8  €

V O D K A

O l i ’ V od k a  4 2 %

G r ey  G oos e 4 0 %

T o u s  n o s  s p i r i t u e u x  p e u v e n t  ê t r e  a c c o m p a g n é s  

d e  l a  g a m m e  S c h w e p p e s  S e l e c t i o n .  

1 2  €

1 2  €

T E Q U I L A - M E Z C A L

P at r on  S i l v er  4 0 %

P at r on  R ep os a d o 3 8 %

M ez c al  D el  V id a 4 8 , 3 %

D on  J u l io 1 9 4 2  38%

1 2  €

2 0  €

2 0  €

4 5  €



N O S  W H I S K I E S  O U R  W H I S K I E S 4  c l

W H I S K E Y  A M E R I C A I N

• A n g el ’ s en v y 43,3%

• B u l l eit r y e  45%

1 8  €

1 2  €

I R E L A N D  - I R I S H  

• Bushmills 10 ans 40%

• M id l et o n v er y r ar e 

2 0 1 1  40%

1 4  €

1 0 0  €

I S L A Y  

• L a g a v u l i n 1 6  an s  

4 3 %

2 0  €

H I G H L A N D S

• Dalmore Port Wood 

46,5%

• Glenmorangie 18 ans

• 43%

2 0  €

2 2  €

W H I S K Y  F R A N Ç A I S  

• Ninkasi 

Chardonnay46%

• Ninkasi Small 

Batch46%

• Benjamin Kuentz Fin 

de Partie 46%

• Benjamin Kuentz       

Aveux gourmand 46% 

• Moon Harbour Dock 

45,8%

• Troncais (Mais) 45%

• Vulson Old Rhino 

Rye45% 

• Séquoia Tourbé 

Bio43%

• Glann Ar Mor  46% 

• Domaine Des Hautes 

Glaces Maximums 

46% 

• Domaine Des Hautes 

Glaces Trièves 50,6%

1 4  €

1 8  €

1 6  €

1 6  €

1 6  €

1 8  €

1 8  €

2 0  €

2 0  €

4 0  €

4 0  €

É C O S S E  

S P E Y S I D E  

• S p ey bu r n 1 8  an s  

46%

• G l en f f id ic h g r an d e 

c ou r on n e  2 6  

an s 43,8%

2 2  €

1 0 0  €

J A P O N A I S

• N ik k a C of f ey

g r ain 45%

• H ibik i H a r m o n y  43%

1 4  €

2 5  €

BLEND

• J oh n n y  W al k er  

B l u e Label  46%

3 5  €



N O S  D I G E S T I F S  O U R  D I G E S T I V E S 4  c l

C O G N A C  - A R M A G N A C

H en n e s s y  - V e r y  S p é c i a l  40%

D el am ai n P al e an d  D r y  42%

H en n e s s y  – X O  40%

A r m ag n ac  M ar qu e s t au X O 46,1%

A r m agn ac  c h abot  1 9 6 9  40%

H en n e s s y  P ar ad is  40%

1 2  €

3 5  €

3 5  €

2 4  €

8 0  €

1 0 0  €

C A L V A D O S

C h r is t i a n  D r ou in  40% 1 5  €

E A U  D E  V I E  F R U I T S

Poire Wil l iam 43%, mirabelle 40%, framboise 45%,    

marc de Savoie 45%

G r ap p a 56%

1 2  €

1 4  €

L I Q U E U R

Grand Marnier Cordon Rouge 40%, Cointreau 40%, 

A m ar et t o D is ar o n n o 28%,  B ai l ey  17%

G et  2 7  17,9%,  G et  3 1  24%,  Lim on c el l o  27%,  

M an d ar i n e  I m p er ial  38% 

G en ep i 40%,

C h ar t r eu s e V er t e 55%,  

C h ar t r eu s e J au n e 40%

A bs in t h e La F ée 68%

1 0  €

1 0  €

1 0  €

1 5  €  

1 5  €

1 5  €

1 5  €

1 8  €



J U S  E T  N E C T A R S  A l a i n  M i l l i a t

F R U I T S  J U I C E S

3 3 c l

7  €

P om m e A p p l e

P êc h e P eac h

F r u it  d e l a  pas s i o n   P as s io n fr u it  

T om at e T om at o

F r ais e S t r aw b e r r y

A n an a s  P in eap p l e

J U S  P R E S S É S  P R E S S E D  J U I C E S 2 5  c l

C it r on  ou  or an g e Lem on  or  or an g e 7  €

E A U X  E T  S O D A S  W A T E R S  A N D  S O D A S 3 3  c l

C oc a C ol a,  C oc a C ol a Z ér o

P er r ier

S c h w ep p e s  A g r u m es

S c h w ep p e s  S el ec t i o n  

G in g e r  B eer ,  T on ic ,  P om el o 

F u z e t ea

Lim on ad e P h én ix

E v ian ,  B ad oit  7 5  c l

S ir op  M on i n  au  c h oix 

6  €

6  €

6  €

6  €

6  €

6  €

6  €

7  €

2  €



B O I S S O N S  C H A U D E S  H O T  D R I N K S

E xp r es s o E s p r es s o

C af é al l on g é Lon g  c of f ee

D ou bl e exp r e s s o D ou bl e es p r es s o

C ap p u c c i n o  C a p p u c c i n o

C af é au  l ait  M i l k  c o f f e e

C af é v ien n o i s  C of f ee w it h w h ip p ed c r eam

C h oc ol at  c h au d  V al r h on a V al r h on a h ot  c h oc ol at e

C h oc ol at  v ien n o i s  C h oc ol at e w it h  w h ip p e d  c r eam

T h é et  in f u s i o n  T ea &  I n f u s io n

4  €

4  €

6  €

6  €

6  €

7  €

6  €

7  €  

6  €



A s s iet t e d e c h ar c u t er i e s  d e n ot r e r ég io n ,  c on d im e n t s

C h ar c u t er i e m ixed  p l at e f r om  ou r  r eg io n ,  c on d im e n t s

1 6  €

A s s iet t e d e jam bo n  ibér i qu e,  p ain  t oas t é,  

t om at e à l ’ h u i l e  d ’ ol iv e

P l at e of  I ber i a n  h am ,  t oas t ed  br ead ,  

ol iv e oi l  t om at o e s

M in i  s ar d in e s  à  l ’ h u i l e,  p ain  d e c am p ag n e 

et  beu r r e d em i - s el  

M in i  s ar d in e s ,  s ou r d ou g h  br ead  an d  

s em i - s al t ed  bu t t er

C r oqu e - M o n s i eu r ,  jam bo n  et  béc h am el  

à l a  t r u ffe et  B eau for t

C r oqu e - M o n s i eu r ,  h am an d  t r u f f l e  béc h am el ,  

an d  B eau f or t  c h ees e

2 2  €

1 5  €

2 4  €

Lég u m e s  c r oqu an t s ,  s au c e f r om ag e 

bl an c  au x n oix

C r u n c h y  v eg et a b l e s ,  c ot t ag e c h ees e s au c e 

w it h  n u t s

1 5  €

R il l et t e s  d e t h on  f aç on  as iat i qu e,  c r oû t on s  

A s ian - s t y l e t u n a r i l l et t e,  br ead  c r ou t on s
1 7  €

C œ u r  d e s au m on  f u m é,  c r èm e f ou et t é e  au  y u z u ,  

bl in is  - S u p p l ém e n t  C av iar  O s c ièt r e 5 g r  ( + 2 0 € )

S m ok ed  s al m on ,  w h ip p ed  y u z u  c r eam ,  bl in i s

O s c iet r a  C av iar  5 g  s u p p l em e n t  ( + 2 0 € )

2 2  €

Le c ap p u c c i n o en  d es s er t  

C ap p u c c i n o  d es s er t

D ou c eu r  p om m e c ar am el

C ar am el  A p p l e D el ig h t

1 2  €

1 2  €

L u n d i  e t  m a r d i  - 1 2 H 3 0 / 2 2 H  M o n d a y &  T u e s d a y  – 1 2 H 3 0 / 2 2 H

M e r c r e d i  à  d i m a n c h e  – 1 4 H / 2 2 H  W e d n e s d a y t o  S u n d a y  – 1 4 H / 2 2 H  
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