
     

Menu Club Printemps-Eté 37 €  
Hors Boissons 

 
 

Assiette japonaise…gyosa, yakitori, salade wakamé, nem de crevette, chips de crevette. 

Salade « Caesar » classique au poulet. 

Guacamole de Saumon fumé, pommes Rattes, asperges, Roquette et œufs de saumon. 

Soupe de tomate relevée, condiment courgette, aubergine, Mozzarella, émulsion moutarde. 

Asperges verte, foie gras, jambon de Parme, vinaigrette tranchée à la truffe d’Asie. 

Bodega de légumes retour des Souks, brochette de gambas, saumon fumé, pétoncle. 

 

�� 
Saint Jacques snackées, julienne de légumes façon d’arblay 

Baracouda vinaigrette d’herbes, fricassée d’asperges et Roosuald. 

Mahi-Mahi du pacifique aller-retour, légumes woks au lait de coco. 

Suprême de Volaille mariné grillé BBQ, tranche de tomates snackées au basilic. 

Double pavé d’Entrecôte, frites de polenta, salade, beurre rouge noisettes. 

Tajine d’Agneau, citron confit et fruits sec, légumes à la marocaine, semoule. 

  

�� 
Tartelette framboise Limoncello carrée 

Soupe de fraise au vinaigre balsamique, glace au fromage blanc. 

Petites bouchées…mini-opéra, mini financier, mini cannelé chocolat, glace vanille berlingot. 

Carpaccio d’ananas, julienne d’ananas et papaye sorbet framboise. 

Sablé figue rôti, crème d’amande, sorbet pêche. 

Pêche Melba classique. 

 

�� 
Fromage en supplément dès 8€ par personne 

�� 
Café / Thé 

 

Vous pouvez composez votre menu  « entrée Plat Desser t » 

Menu unique pour l’ensemble du groupe  


